
Taller de Repostería Creativa
D i s f r u t a  r e a l i z a n d o  c r e a c i o n e s  d e  
r e p o s t e r í a ,  u t i l i z a n d o  g a l l e t a s ,  
m a g d a l e n a s  y  t a r t a s ! !

¿En qué consiste el taller?

El taller se centra en despertar la creatividad de los niños mediante la repostería a través 
del trabajo en equipo.
Se organizará por grupos y trabajarán sobre las técnicas que ellos mismos elijan. 
Trabajarán con materiales, formas de decoración, ingredientes, etc., consiguiendo con esto 
que el niño no se aísle de los otros, sino que sea el trabajo colaborativo una maravillosa 
oportunidad para crecer emocional y socialmente.

Materiales e ingredientes con los que trabajarán

Galletas con glasa real o fondant, cupcakes con buttercream o fondant y tartas de fondant. 
Fideos de chocolate, de colores, lacasitos.., utilizarán la manga pastelera para diferente 
técnicas de decoración. Para el relleno: chocolate, mermelada, crema…

La edad es de 6 a 12 años, para otras edades podéis consultar. ¡Plazas limitadas!

La meta es conseguir niños felices y capaces!!

Fecha:  Sábado 20 de Febrero
Hora: 11 – 13h
Lugar: CPM Aljarafe

Ven o llámanos e infórmate:

Glorieta Ángel cachada nº2, 41807          
Espartinas (Sevilla)      
Tels.: 955694382/ 634986062
E-mail: info@centroaljarafe.org   

Desarrollo Intelectual
Cursos y talleres de aprendizaje

www.grandestalentos.es


